ENTREES

Ces plats sont servis en bocaux
Weck consignés ou emballages
blooma

CEVICHE DE POISSON
DE L'ORCA SELON
ARRIVAGE

poisson selon le marché avec fruit
de saisn, sauce chimichurry

BROCHETTES DE
CREVETTES MARINEES
AUX EPICES, SALADE,

VINAIGRETTE CITRON

VERT

Combinaison de saveurs fraiches
et parfumées

TARTE DE LEGUMES
CRUS CUITS

Incontournable plat signature

MENU LA CABANE DE BEAUVILLE

(ETE 2025)

En Richard, du godt a emporter

PLATS PRINCIPAUX
Une gamme variée de plats
savoureux préparés chague jour
avec des produits locaux.

LE BOL DU
TRAVAILLEUR

Un bol copieux protéiné avec
viande, légumes, riz, pickles de
légumes, oeuf et plus selon
l'inspiration

POITRINE DE COCHON
LAQUE AU MIEL D'EN
RICHARD, POMMES DE
TERRE

poitrine de cochon (ferme du
Lauragais) plat gourmand servi
dans un bocal Weck, saveurs
caramélisés et fondantes

DOS DE CABILLAUD
AUX AGRUMES, PUREE
DE CAROTTES AU
GINGEMBRE, SAUCE
AUX AGRUMES

Cabillaud ou autre poisson de
I'Orca, selon la saison, une
explosion de fraicheur et de
douceur

FILET DE VIANDE
GRILLE, HOUMOUS ET
LEGUMES

Fusion de saveurs
méditerranéennes et de textures
tout en douceur

NID DE LEGUMES
CROQUANTS, RIZOTTO
CROUSTILLANT AU
CCEUR COULANT
CITRON

On adore, symphonie de textures
et saveurs

DESSERTS
Desserts de saison

TARTE AUX FRUITS DE
SAISON

pate sucrée, fruits de saison
sublimés

FRUITS DE SAISON

fruits de saison, créme montée,
crumble

Si un plat ne vous
convient pas, n'hésitez
pas a en parler aux
propriétaires de la
Cabane : Béatrice se fera
un plaisir de vous le
remplacer par une autre
délicieuse proposition



menu de la Cabane
en image

Brochettes de
crevettes

Bol du travailleur Dos de cabillaud Poitrine de cochon
laquée

Filet de viande grillé Légumes croquants, Tarte aux fruits Fraicheur de fruits
rizotto coeur coulant



